HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA ZRP

Nous nous engageons a réaliser aupres d’un laboratoire indépendant et accrédité COFRAC, une analyse
compléte sur plus de 600 pesticides sur chaque lot d’huile composant ce mélange. Nous garantissons que la
teneur en résidu de pesticides est inférieure a la limite de quantification,

Origine : UE
Valeurs nutritionnelles pour 100g :
Caractéristiques générales : Energie 900 Kcal / 3 700K)
QUALITE Mélange zéro résidu de pesticides Matiéres grasses 100g
COULEUR Jaune Acides gras saturés l4g
INGREDIENTS Huile d’olive vierge extra zéro résidus de Acides gras mono-insaturés 8lg
pesticides . . 2
Acides gras polyinsaturés 5g
Glucides (dont sucres) Og
UTILISATION : Drotéines 0g
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Assaisonnement Cuisson Douce cuisson forte . X
Conditionnements : Bouteilles 75cL
CONSERVATION : 18 mois
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