L'OLIVE DE CUISINE

Pour cuisiner malin

Origine : UE
Valeurs nutritionnelles pour 100g :
Caractéristiques générales : .
quese Energie 900 Kcal / 3 700KJ

QUALITE Huile contenant exclusivement des huiles Matiéres grasses 100g

ayant subi un traitement de raffinage et - -

des huiles obtenues directement des olives Acides gras saturés 17g
COULEUR Jaune Acides gras mono-insaturés 71g
INGREDIENTS Huile d’olive raffinée et huile d’olive vierge Acides gras polyinsaturés 12g
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Assaisonnement Cuisson Douce cuisson forte friture Conditionnements : Bouteille ECO PET 75cL
CONSERVATION : 18 mois
&
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