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Toutes nos huiles d'olives sont extraites a froid et obtenues directement des olives et uniquement par des
procédés mécaniques.
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Notre planete regorge de surprises et de saveurs audaC|euses
gamme d'huiles a goQt, dénichées a travers le monde.
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Huile simple ou mélange technique, conventionnelle ou biologique, chacune possede une qualité
d'usage ou nutritionnelle reconnue.
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Les combinées:
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Congue pour chez vous comme pour les professionnels de la restauration hors domicile.
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Les huiles de friture :

VERTUES
Oméga 3
Oméga 6
Oméga 9

Vitamine E

UTILISATION

FRITURE FRITURE FRITURE
FRITURECHEF  PERFORMANCE  EXCELLENCE  SAVEUR EPICEE
e @ D
e @

Assaisonnement

Cuisson

Friture

CONSERVATION

Au frais aprés
ouverture

A l'abri de la lumigre
etdee?ac aleur

GAMMES




Piquants ou aigre-doux, nos 4 vinaigres bio dégagent des arbmes puissants. lIs releverons et

sublimerons tous vos plats en assaisonnement.
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Cauvin

Source of taste

121 rue du Breguet
ZAC Mitra
30800 Saint-Gilles - France

cauvin@huilecauvin.com
+33 (0)4 66 04 71 81
www.huilecauvin.com
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