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COSMETIQUES

HUILES






UNE HISTOIRE FAMILIALE

L'huilerie Cauvin, créee en 1951, a su perpétuer et développer son savoir faire
depuis 5 genéerations.

Grace a la détermination des familles qui ont fait l'histoire de la marque, l'entreprise
s'est développée pour devenir aujourd’hui un acteur incontournable du marché
des huiles alimentaires et cosmetigues, conventionnelles ou biologiques.

Depuis son site de production installé dans le Gard, prés de Nimes, la marque est
distribuée sur tout le territoire et a l'international.
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NOS VALEURS

Une équipe pluridisciplinaire a votre ecoute et réactive pour vous
accompagner sur vos questions techniques et reglementaires,
tout au long du processus commercial.

Une entreprise a taille humaine engagee dans une déemarche RSE
(Responsabilité Sociale et Environnementale) pour le respect des
collaborateurs, des fournisseurs, des clients et des consommateurs,
certifice PME+.

NOTRE SAVOIR FAIRE

La cellule achat parcourt le monde a la recherche des graines et des
huiles de qualité optimale en sélectionnant les fournisseurs selon un
cahier des charges rigoureux et exigeant.

L'huilerie assure la formation continue de ses équipes dans un souci
permanent de maitrise de toute la chaine de production. Son expertise et
les volumes realisés sur le marché alimentaire lui permettent de proposer
une gamme adaptée au marche de la cosmetique, au meilleur prix.

Plus de 70 ans de savoir-faire a votre service !
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LA QUALITE AU COEUR DE NOS PREOCCUPATIONS

L'huilerie Cauvin a bati son systéme qualité selon les exigences IFS Food (International Featured Standard)
qui garantit une maitrise de l'ensemble des process, des matieres premieres jusqu’au produit fini.

Cet engagement se traduit par une seélection des fournisseurs, un controle rigoureux des produits
a toutes les etapes et des moyens matériels et humains adaptes :

« Lhuilerie Cauvin est dotée d'un laboratoire intégré équipe des meilleurs outils d'analyses physicochimiques ui AGRICULTURE
permettant de contréler en interne le taux de peroxyde, 'acidité oléique mais aussi la composition en acides gras par
chromatographie.
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« Un plan d'analyses externes par des laboratoires accredités complete le dispositif de contrdle interne o
notamment pour écarter les risques de contaminants et les allergenes. CERTIFIE PAR FR-810-10

AGRICULTURE ESPAGNE

« La tracabilité est assuree sur 'ensemble des productions depuis le producteur jusqu’au client final.
L'huilerie Cauvin est certifiee IFS mais aussi BIO, ..
COSMOS ORGANIC et FCA (Feed Chain Alliance). \ l FS
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UN OUTIL INDUSTRIEL
A VOTRE SERVICE

Dotee d'une nouvelle usine construite en 2017, 'huilerie Cauvin
associe modernite, efficacite, flexibilite et securite.
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« 5000 m? couverts et une capacité de stockage de plus de 1000
tonnes brutes

« Un atelier de trituration dedié au pressage des graines 100% BIO

« 4 lignes de production automatisees permettent de proposer
différents conditionnements, adaptés aux besoins.

Cauvin un partenaire fiable et professionnel !
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121 Rue du Breguet - ZAC Mitra
30800 Saint Gilles - France

Votre contact commercial :
Marie DUARTE
0434282027/0687374410

marie.duarte@huilecauvin.com




