VINAIGRE BALSAMIQUE DE MODENE BIO
ACEITO BALSAMICO DI MODENA IGP

Elaboré a partir de mo(ts de raisins sucrés comme le Sangiovese, le Lambrusco, et le Trebbiano,
cultivés suivant des méthodes biologiques, ce vinaigre balsamique de Modéne bio est fabriqué dans

les régions de Modene et Reggio d’Emilie en Italie.

ORIGINE : ITALIE

CARACTERISTIQUES GENERALES :

QUALITE Biologique

COULEUR Marron foncé a noir

ODEUR Vinaigre Aigre doux
INGREDIENTS | Vinaigre de vin bio, moQt de raisin

concentré bio, traces éventuelles de
sulfites.

UTILISATION :

Qa

ASSAISONNEMENT

Conditionnements : Bouteilles 25cL

Cauvin

Source de gout



