HUILE D’OLIVE VIERGE EXTRA FRUITEE

Olea europaea fruit oil

Les amateurs de golt affirmé, apprécieront le caractere intense de cette huile 100% espagnole.
Elle ensoleillera vos salades, poissons grillés et jardinieres de légumes et relevera par son
tempérament vos plats cuisinés.

ORIGINE : Espagne
VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G :
CARACTERISTIQUES GENERALES : Energie 900 Kcal / 3 700K
QUALITE Vierge extra Matieres grasses 100g
COULEUR Jaune Acides gras saturés l4g
ODEUR Olive Acides gras mono-insaturés 81g
UTILISATION Acides gras poly-insaturés 5g
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ASSAISONNEMENT ~ CUISSON DOUCE CUISSON FORTE FRITURE Sel 0g
CONSERVATION : 18 mois Conditionnements : Bouteilles 25cL/75cL/1L
Huile d'olive de qualité supérieure obtenue directement des olives et Q
uniquement par des procédés mécaniques. ng:Sd‘eZs‘l;p




