EQUILIBRE ET SAVEUR MEDITERRANEE

Brassica campestris seed oil

Ce mélange optimisé allie le parfum de I'huile d’olive a I'intérét nutritionnel des huiles de colza et
de tournesol.

ORIGINE : UE et non UE
VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G :

CARACTERISTIQUES GENERALES : Energie 900 Kcal / 3 700K)

QUALITE Mélange Matieres grasses 100g
COULEUR Jaune clair Acides gras saturés 10g
ODEUR huiles de colza, de tournesol et huile Acides gras mono-insaturés 58g
d’olive vierge extra (20%) - - -
Acides gras poly-insaturés 32g
INTERET NUTRITIONNEL : Riche en Oméga 3 Glucides (dont sucres) Og
UTILISATION : Protéines Og
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ASSAISONNEMENT  CUISSON DOUCE CUISSON FORTE Conditionnements : Bouteilles 75cL

CONSERVATION : 18 mois
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