HUILE VIERGE DE CAMELINE

Camelina sativa Seed Qil

La Cameline est l'une des plus anciennes plantes oléagineuses connues. Ses qualités
nutritionnelles contribuent au rééquilibrage du rapport oméga 6 sur oméga 3 et en font une
huile incontournable de I'alimentation.

ORIGINE : FRANCE
VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G :

CARACTERISTIQUES GENERALES : Energie 900 Kcal / 3 700K)

QUALITE Vierge Biologique Matiéres grasses 100g
COULEUR Jaune Acides gras saturés 8g
ODEUR Herbacée Acides gras mono-insaturés 35g
L. Acides gras poly-insaturés 57g
INTERET NUTRITIONNEL : Riche en Oméga 3
Glucides (dont sucres) Og
UTILISATION : Protéines Og

o

% Sel Og
ASSAISONNEMENT Conditionnements : Bouteilles 25cL

CONSERVATION : 18 mois

Cauvin

Source de gout




