HUILE D'OLIVE VIERGE EXTRA
AROME AIL ET PERSIL

Préparation a base d’huile d'clive vierge extra biologique avec des arémes naturels équilibrés

pour sublimer toutes vos recettes.

ORIGINE : UE / non UE

CARACTERISTIQUES GENERALES :

QUALITE Préparation a base d’huile d’olive
vierge extra biologique et arbme
naturel de Ail et de persil

COULEUR Jaune

INGREDIENTS

Huile d'olive vierge extra bio, arémes
naturels d'ail 0.5% et de persil 0.5%

UTILISATION :

i

ASSAISONNEMENT

CONSERVATION : 18 mois

VALEURS NUTRITIONNELLES POUR 100G :

Energie 900 Kcal / 3 700KJ

Matiéres grasses 100g
Acides gras saturés 17g
Acides gras mono-insaturés 68g
Acides gras poly-insaturés 15g

Glucides (dont sucres) Og

Protéines Og

Sel Og

Conditionnements : Bouteilles 25cL

Cauvin

Source de gout




